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Hotel Jan 

89-400 Sępólno Krajeńskie   ul. Leśna 1   e-mail: recepcja@hoteljan.com.pl   www.hoteljan.com.pl   tel. +48 52 389 41 00



Oferta weselna

Powitanie chlebem i solą przez gospodarzy hotelu

Zaproszenie gości weselnych i toast lampką szampana na zdrowie Młodej Pary

Przy pięknym widoku na jezioro sępoleńskie

 w miłej atmosferze w naszym hotelu polecamy Państwu:

Zupa
Jedno danie jeden asortyment do wyboru

Rosół z kury podawany z dodatkiem pieczywa z masłem i serem

Krem z brokułów z grzankami

Krem z borowików podawany w chlebie

Ciepła zakąska

Jedno danie jeden asortyment do wybory

Potrawka z kurczaka z ryżem

Zimna zakąska

Jedno danie jeden asortyment do wyboru
Terina z kaczki na sosie malinowym

Tatar z łososia na dipie kaparowym

Łosoś a la Philadelpfia

Danie główne

Jedno danie jeden asortyment do wyboru (podawane porcjowo)

Pierś kurczęcia ze szparagami na sosie serowym, ziemniaki, warzywa gotowane

Kotlet de volaile, ziemniaki, zestaw surówek sezonowych

Kurczak na wiśniach, ziemniaki, zestaw surówek

Schab z pieczarkami faszerowany, ziemniaki, zestaw surówek sezonowych, sos

Zraziki ze schabu z borowikami, ziemniaki, zestaw surówek

Karkówka pieczona, ziemniaki, zestaw surówek, sos pieczeniowy

Polędwica wieprzowa w boczku z kurkami, ziemniaki, zestaw surówek sezonowych

Warkocz z polędwicy wieprzowej na sosie kurkowym, ziemniaki, warzywa gotowane

Deser

Jedna porcja na osobę, jeden asortyment do wyboru

Puchar lodów z owocami i bitą śmietaną

Lody na gorąco na sosie malinowym

Pana cotta (deser waniliowy na sosie jagodowym ozdabiany karmelem)

Śliwki flambirowane z lodami waniliowymi

Tiramizu – włoski deser z serka mascarpone na sosie malinowym

Szarlotka na sosie malinowym z lodami waniliowymi

Kawa, herbata podawana w termosach bez ograniczeń

Owoce

Winogrona, banany, kiwi, mandarynki, gruszki, pomarańcze, ananasy, jabłka, truskawki, arbuzy (sezonowe)

Zimna płyta:

Ryby

Jedna porcja na osobę, jeden asortyment do wyboru

Pstrąg faszerowanym galarecie

Sandacz w galarecie

Ryba  po japońsku

Ryba po grecku

Pstrąg wędzony

Roladki z łososia wędzonego w biszkopcie szpinakowym

Śledź bajeczny w oleju sosem vinaigrette malinowym

Mięsa

Cztery porcje na osobę cztery asortymenty

Tymbaliki z drobiu

Galantyna z kurczaka z kurkami

Galantyna z kurczaka z malinami i sosem tabasco

Pasztet wieprzowo drobiowy w cieście francuskim

Schab z zielonym pieprzem

Schab po warszawsku z masłem i chrzanem

Schab w galarecie z brzoskwiniami i majonezem

Schab w galarecie z brzoskwinią i majonezem

Rolada ze schabu z kurkami

Polędwiczki wieprzowe na ostro

Ruloniki z szynek faszerowane sałatką

Szynki zawijane z musem chrzanowym

Szynki ze szparagami

Rożki drobiowe w sosie tatarskim

Klopsiki w occie

Karkówka z sosem barbecue

Tatar wołowy

Do wszystkich zakąsek podajemy pieczywo i masło

Sałatki:

Jedna porcja na osobę, dwa asortymenty do wyboru

Sałatka jarzynowa tradycyjna

Sałatka orientalna z orzeszkami ziemnymi

Sałatka „Paola” z orzechami włoskimi i ananasem

Sałatka pieczarkowa(fasola ,ogórki, pieczarki, kukurydza, majonez

Sałatka z kurczaka (z kurczakiem gotowanym, ananasem, ryżem, rodzynkami i majonezem)

Sałatka z tuńczyka (z tuńczykiem, ogórkiem konserwowym, groszkiem, kukurydzą,

Sałatka „Gyros”(kurczak smażony, kapusta pekińska, ogórki, kukurydza, majonez, ketchup)

Sałatka „Jana”(pieczarki, ryz, ogórek, czosnek, majonez)

Ciepła płyta (ok. godz. uzależnione od długości przerwy od zimnej płyty)

Jedno danie jeden asortyment

Gulasz po węgiersku z warzywami

Polędwiczki wieprzowe w sosie estragonowym

Buef Strogonow

Żurek z jajkiem i białą kiełbasą

Flaki wolowe

Ciasta: (ok. godz. 23:00)

Tort weselny piętrowy (ilość pięter uzależniona od liczby gości)

Ciasta krojone w kawałkach dwie i pół sztuki na osobę, asortyment do uzgodnienia

Ciepła płyta (po godz. 1:00)

Barszcz z pasztecikiem lub z krokietem (do wyboru) 1p. /os.

Jedna porcja na osobę jeden asortyment dania ciepłego

Szaszłyk z drobiu

Filet z kurczaka w cieście piwnym

Pałka z kurczak faszerowana kurkami

Rolada ze schabu po sztygarsku

Schab po królewsku

Napoje:

Dwa litry na osobę

Soki: pomarańczowy, cytyna-limetka, czarna porzeczka, jabłkowy, grejpfrutowy, bananowy, wieloowocowy, woda niegazowana z cytryną i lodem

Poprawiny:

Rosół z kury ( jedna porcja na osobę)

Danie główne 1p./os.

Filet z kurczaka panierowany, ziemniaki, zestaw surówek
Pozostałe  zimne zakąski z poprzedniego dnia

Podane menu proponujemy Państwu w cenie 170,00 zł od osoby

Dzieci w wieku do 6 lat – GRATIS, od 6 do 14 – 50%, powyżej14 lat 100% ceny.

Wystrój sali gratis. Poprawiny w cenie 500,00 zł.

Poprawiny do godz. 18:00

Dodatkowo oferujemy w dniu wesela jeden pokój dla Pary Młodej gratis i jeden pokój gratis przy organizacji wesela powyżej 50 osób. Cennik noclegów:

pokój 1-os. 60,00 zł, pokój 2-os. 80,00 zł, pokój 3-os. 100,00 zł, pokój 4-os. 120,00 zł.

Podane ceny są cenami brutto. Oferta ważna do 31.12.2010 r.

Spełniamy Państwa indywidualne potrzeby i życzenia.

Dodatkowe atrakcje wieczoru

Prosiak pieczony faszerowany nadzieniem mięsnym podawany z kaszą ogórkami i papryką konserwową – 900,00 zł

Indyk pieczony faszerowany nadzieniem mięsnym podawany z sosem serowym- 600,00 zł

Stół wiejski (wędliny wędzone suche, smalec wiejski ze skwarkami, ogórki konserwowe, papryka konserwowa, pieczywo ,szynka wieprzowa pieczona, chrzan, żurawina) – 10,00 zł/os
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